Wochenkarte

Rheinischer Sauerbraten 24
mit Rosinensauce, Apfelrotkohl und Kartoffelklsflen

Kﬁnigsberger Klopse 19
in klassischer Kapernsauce, mit Rote-Bete-Mousse

und Petersilienkartoffeln

Gegrillte Garnelenspiefle 22

mit Kokos-Ingwer-Sauce, knackigem Gemiise und Duftreis

Sepia-Tagliatelle mit Miesmuschelfleisch 22
in Weillwein-Tomatensud mit Kirschtomaten, Knoblauch

und frischen Kriutern

Hausgemachte Semmelknodeln 18
auf cremigem Steinpilzragout mit frischen Kriutern

und gehobeltem Grana Padano

Mittagslunch

\\crl\'r:lg,\ (Mo-Fr) 12 bis 16 Uhr

Auflerhalb dieser Zeiten kommt ein .\ufbl‘cis von 3,00 €

Gebratene Hithnerleber 12
mit karamelliercen Apfelspalten, Schmorzwiebeln
und Karrtoffelpiiree

Marinierte Schweine-Grillfackeln 12
mit Schmorzwiebeln, Krautsalat und Kartoffel—Wedges

Bei Fragen zu den Allergen, bitte unseren Service fragen.
£ £ £

Alle Preise sind in Euro zmgcgclwn und enchalten die giiltigc MwSt.

Leonhardt Restaurant Café, Sturttgarcer Platz or, 10627 Berlin, Telefon: 030 498 77 840,

info@leonharde-restaurant.de



